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Handcrafted Italian Kitchen
N i c o l e t t a  te  h a r á  d e s c u b r i r  p l a t i l l o s  c o n te m p o r á n e o s  q u e 

c o n s e r v a n  to d a  l a  e s e n c i a  d e  s u s  o r í ge n e s  y  c u l t u r a



I n c l u y e  I VA .  |  N o  i n c l u y e  B e b i d a s  |  L a  p r o p i n a  n o  v a  i n c l u i d a  |  * E l  c o n s u m o  d e  p r o d u c t o s  c r u d o s  e s  b a j o  l a
r e s p o n s a b i l i d a d  d e  q u i é n  l o  s o l i c i t a  S S A  |  E s t e  m e n ú  s o l o  a p l i c a  p a r a  g r u p o s  d e  m á s  d e  1 0  p e r s o n a s

$1,100 PESOS MEXICANOS
precio por persona

Menú Gold

Entrada
(A ELEGIR)

Plato Fuerte
(A ELEGIR)  

Postre
(A ELEGIR)

PANNA COTTA PISTACHE
C r e m a  d e  v a i n a  d e  v a i n i l l a ,  m e r e n g u e , 
a l m e n d r a s  c a r a m e l i z a d a s .  Te r m i n a d o 
c o n  e s p u m a  d e  p i s t a c h e ,  r a l l a d u r a  d e 
c h o c o l a t e  b l a n c o  y  d e  l i m ó n  a m a r i l l o 

HELADOS 1 pza 
Va i n i l l a ,  c h o c o l a t e , 

p i s t a c h e  y  s t r a c c i a t e l l a

ESFERAS DE
PARMESANO 3 pzas

E n  s a l s a  d e  p i m i e n to s  r o s t i z a d o s

CAESAR NICOLETTA*
C o g o l l o  v e r d e ,  c r o u to n e s

y  a d e r e zo  c l á s i c o

BRUSCHETTA
CON BURRATA

& MORTADELLA 
C o n  p e s to ,  p i s t a c h o ,

p e p e r o n c i n o  y
r a l l a d u r a  d e  l i m ó n

BUCATINI A LA CARBONARA* 
P a n c e t t a ,  q u e s o  p e c o r i n o  r o m a n o

y  p i m i e n t a  n e g r a

PECHUGA DE POLLO
MARSALA 200 g

S e l l a d a  a l  s a r t é n  c o n  m a n t e q u i l l a , 
s a l s a  m a r s a l a ,  p a s t a  f u s i l l i ,  c e b o l l í n , 

e s p i n a c a s  y  a c e i te  d e  a l b a h a c a

SALMÓN CON GREMOLATA 
DE PISTACHE 220 g 

A  l a  p l a n c h a .  C o n  g r e m o l a t a  d e
q u e s o  G r a n a  P a d a n o ,  o l i v a s ,

c h i l e  s e c o  y  l i m ó n

LASAGNA 
Tr a d i c i o n a l  c o n  b o l o g n e s a ,  b e c h a m e l 

y  q u e s o  p a r m e s a n o



I n c l u y e  I VA .  |  N o  i n c l u y e  B e b i d a s  |  L a  p r o p i n a  n o  v a  i n c l u i d a  |  * E l  c o n s u m o  d e  p r o d u c t o s  c r u d o s  e s  b a j o  l a
r e s p o n s a b i l i d a d  d e  q u i é n  l o  s o l i c i t a  S S A  |  E s t e  m e n ú  s o l o  a p l i c a  p a r a  g r u p o s  d e  m á s  d e  1 0  p e r s o n a s

$1,400 PESOS MEXICANOS
precio por persona

Menú Platinum

Entrada
(A ELEGIR)

Plato Fuerte
(A ELEGIR)  

Postre
(A ELEGIR)

TIRAMISÚ 24K
L i n g o t e  d e  o r o  c o m e s t i b l e  c o n 

c r u j i e n t e  c o b e r t u r a  d e  c h o c o l a t e 
r e l l e n o  c o n  c a p a s  d e  b i zc o c h o

d e  c a c a o  e n  a l m í b a r  d e  c a f é  y  c r e m a 
d e  m a s c a r p o n e

HELADOS 1 pza 
Va i n i l l a ,  c h o c o l a t e , 

p i s t a c h e  y  s t r a c c i a t e l l a

TARTAR DE SALMÓN* 120 g
C o n  a d e r e zo  d e  a n c h o a ,

a c e i t e  d e  o l i v a ,
a l b a h a c a  y  a g u a c a te

COLES DE BRUSELAS 
M a n z a n a  v e r d e ,  u v a ,  c e b o l l a ,

a v e l l a n a  y  q u e s o  G r a n a  P a d a n o

ALBÓNDIGA WAGYU
AL POMODORO 240 g
C o n  q u e s o  G r a n a  P a d a n o

CASARECCE AL PESTO 
P e s to  f r e s c o  y  n u e z  p e c a n a

PECHUGA DE POLLO
MARSALA 200 g

S e l l a d a  a l  s a r t é n  c o n  m a n t e q u i l l a , 
s a l s a  m a r s a l a ,  p a s t a  f u s i l l i ,  c e b o l l í n , 

e s p i n a c a s  y  a c e i te  d e  a l b a h a c a

BRANZINO A LA LEÑA 240 g 
S a l s a  v i e r g e  c o n  a l c a p a r r a s ,

p i s t a c h e  y  l i m ó n

RACK DE CORDERO
A LA PARRILLA 380 g

C o n  d e m i - g l a c e  y  b r o te s  d e  c h í c h a r o



$ 1,900 PESOS MEXICANOS
precio por persona

I n c l u y e  I VA .  |  N o  i n c l u y e  B e b i d a s  |  L a  p r o p i n a  n o  v a  i n c l u i d a  |  * E l  c o n s u m o  d e  p r o d u c t o s  c r u d o s  e s  b a j o  l a
r e s p o n s a b i l i d a d  d e  q u i é n  l o  s o l i c i t a  S S A  |  E s t e  m e n ú  s o l o  a p l i c a  p a r a  g r u p o s  d e  m á s  d e  1 0  p e r s o n a s

Menú Black

Entrada
(A ELEGIR)

Plato Fuerte
(A ELEGIR)  

Postre
(A ELEGIR)

PANNA COTTA PISTACHE
C r e m a  d e  v a i n a  d e  v a i n i l l a ,  m e r e n g u e , 
a l m e n d r a s  c a r a m e l i z a d a s .  Te r m i n a d o 
c o n  e s p u m a  d e  p i s t a c h e ,  r a l l a d u r a  d e 
c h o c o l a t e  b l a n c o  y  d e  l i m ó n  a m a r i l l o

 
TIRAMISÚ 24K

L i n g o t e  d e  o r o  c o m e s t i b l e  c o n 
c r u j i e n t e  c o b e r t u r a  d e  c h o c o l a t e 

r e l l e n o  c o n  c a p a s  d e  b i zc o c h o
d e  c a c a o  e n  a l m í b a r  d e  c a f é  y  c r e m a 

d e  m a s c a r p o n e

TARTA TENERINA
D e  c h o c o l a t e  c o n  c e n t r o  s e m i l í q u i d o , 

h e l a d o  d e  p i s t a c h e ,  s a l s a  d e 
Fr a n g e l i c o  y  p i s t a c h e  t r o c e a d o

HELADOS 1 pza 
Va i n i l l a ,  c h o c o l a t e , 

p i s t a c h e  y  s t r a c c i a t e l l a

CARPACCIO BI TONNO* 120 g
At ú n  b l a n c o  y  r o j o ,  v i n a g r e t a
d e  l i m ó n ,  s a l s a  v i e r g e ,  c a v i a r

y  p i ñ ó n  to s t a d o

BURRATA, AGUACATE & TRUFA 
C o n  a r ú g u l a ,  h i g o  f r e s c o ,  to m a t e s
c h e r r y,  p e s to ,  p r o s c u i t to  c r u j i e n t e

y  t r u f a  n e g r a  l a m i n a d a

CARPACCIO DE CARNE
WAGYU AL TARTUFO* 80 g

R e d u c c i ó n  d e  h i g o ,  q u e s o  p a r m e s a n o
G r a n a  P a d a n o  y  p i s t a c h e s  to s t a d o s

PAPPARDELLE
FUNGHI E TARTUFO 

C r e m i n i ,  s h i i t a ke ,  t r u f a  n e g r a
y  v i n o  b l a n c o

MILANESA DE POLLO
A LA PARMESANA 600 g

E m p a n i z a d a  y  g r a t i n a d a .  C o n  s a l s a
p o m o d o r o ,  a l b a h a c a ,  q u e s o 
m oz z a r e l l a  y  G r a n a  P a d a n o

TOTOABA A LA
PUTTANESCA 250 g 

A l  h o r n o  c o n  s a l s a  p o m o d o r o ,  v i n o
b l a n c o ,  l i m ó n ,  c h i l e  q u e b r a d o ,  p e r e j i l

y  a c e i t e  d e  o l i v a

FILETE MIGNON
WAGYU CROSS 250 g

A  l a  p a r r i l l a .  C o n  z a n a h o r i a s 
r o s t i z a d a s  y  s a l s a  d e  o p o r to



Barra Libre Premium

$ 1,000 PESOS MEXICANOS
precio por persona

($500 hora adicional)

*2 horas de barra l ibre consumo mínimo | Incluye mezcladore s | Todos nue stros precios incluyen IVA
L a propina no va incluida | E ste menú solo apl ica para grupos de más de 10 personas | Evite e l exce so

RON:  A p p l e to n  S i g n a t u r e  B l e n d ,  B a c a r d i 
B l a n c o ,  C a p t a i n  M o r g a n  S p i c e d ,  H a v a n a  C l u b  7 Y, 
M a t u s a l e m  P l a t i n o ,  Z a c a p a  C e n t e n a r i o  2 3 Y

VODKA:  G r e y  G o o s e ,  K e t e l  O n e  O r i g i n a l , 
S m i r n o f f ,  S m i r n o f f  Ta m a r i n d o ,  Sto l i c h n a y a

WHISKY:  B u c h a n a n’s  1 2 Y,  B u s h m i l l s  B l a c k 
B u s h , D e w a r ’s  1 2 Y,  J  Wa l ke r  B l a c k  L a b e l ,  J  Wa l ke r 
R e d  L a b e l ,  J a c k  D a n i e l ’s

TEQUILA:  1 8 0 0  C r i s t a l i n o ,  C a s a m i g o s  B l a n c o ,
C u e r v o  Tr a d i c i o n a l  P l a t a ,  C u e r v o  Tr a d i c i o n a l 
R e p o s a d o ,  D o n  J u l i o  B l a n c o ,  D o n  J u l i o  R e p o s a d o , 
H e r r a d u r a  B l a n c o ,  H e r r a d u r a  R e p o s a d o ,  M a e s t r o 
D o b e l  D i a m a n te ,  P a t r ó n  C r i s t a l i n o ,  P a t r ó n  S i l v e r

GINEBRA:  B e e f e a t e r,  B o m b a y  S a p p h i r e , H e n d r i c k ’s , 
P u e r to  D e  I n d i a s  St r a w b e r r y,  Ta n q u e r a y

MEZCAL:  4 0 0  C o n e j o s  E s p a d i n  J o v e n ,  4 0 0  C o n e j o s 
E s p a d i n  R e p o s a d o ,  M o n t e l o b o s  E s p a d i n ,  U n i o n

LICORES:  C r e m a  B a i l e y ’s ,  H i e r b a s  J ä g e r m e i s te r

COÑAC:  H e n n e s y  V. S ,  H e n n e s s y  V. S .O. P

BRANDY:  To r r e s  1 0Y

CERVEZA:  N a c i o n a l  e  i m p o r t a d a

COCTELERÍA:  M i x o l o g í a  d e  l a  c a s a

* N o  i n c l u y e  v i n o ,  a g u a  e m b o t e l l a d a ,  n i  b e b i d a s  e n e r g i z a n t e s





14

3
2

Total: 203 personas

4 Sanitarios1 Salón
106 personas

2 Terraza
90 personas

3 Bar
7 personas

Capacidad

Ubicación

T E L .  (9 9 8)  8 4 0 -7 1  8 3/8 4

B l vd .  Ku k u l c á n  K m .  1 3 . 5  Zo n a  H ote l e r a ,  7 7 5 0 0.  C a n c ú n ,  Q. R .

- PISO 2-



VENTAS & GRUPOS
ve n t a s @ a n d e r m a i l . c o m

5 5  1 8 41  8 016

DIRECCIÓN DE VENTAS
J u a n  C a r l o s  G a r z a

j u a n c a r l o s . g a r z a @ g r u p o a n d e r s o n s . c o m

        nicolettarestaurante         Nicoletta Restaurant 

W W W. NICO LE T TA R E S TAU R A NT.CO M


